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Los restaurantes Combarro y Sanxenxo
ofrecen sus especialidades de mar y tierra
en version take away para gue sus clientes
disfruten de la mejor cocina gallega en
casa

Estas Mavidades los locales del grupo
Combarro se convierten en la mejor opcidn
para agasajar a tus invitados con marisco
fresco, sin necesidad de cocinar

Madrid, noviembre de 2011- Los
restaurantes  Combarro  y  Sanxenso

¥ considerados como referentes indiscutibles

i de la mejor cocina gallega en Madrid por la

“”I1 calidad y frescura de sus productos y la

CRLTE L‘_T_ cuidada elaboracion de sus platos, ofrecen
COMBARRO ahora sus especialidades marinas y de

tierra también para llevar. Esta nueva
iniciativa de Manuel y Diego Dominguez, propietarios de los restaurantes. es una muestra mas de su afan de
perfeccidn y de su capacidad para adaptarse a las necesidades de su piblico.

Su nuevo semicio take away permite a sus clientes disfrutar en la comodidad del hogar de platos tipicamente
gallegos elaborados con las cames y pescados de la maxima calidad como el lacdn con grelos, el xarrete estofado,
el caldo gallego y la caldeirada, en la que se puede escoger como elemento principal rodaballo o rape. También,
pueden llevarse a casa la mejor empanada, con masa artesana, fina y crujiente, sdlo tendran que decantarse por
uno de sus contundentes rellenos, de vieiras, bonito, bacalac con pasas, perdiz, raxe o berberechos. Una buena
eleccidn para disfrutar de una comida informal con amigos o para comer bien en el dia a dia, sin necesidad de tener
gue ir a un restaurante. Y para esas celebraciones mas especiales, en las que se quiere sorprender a la familia o
para una cena romantica en pareja pueden optar por el marisco. traido diariamente desde las lonjas gallegas y del
Atlantico. Centolla de la Ria, langosta a la plancha, a la americana o cocida, néceras de la Ria, cigalas a la
plancha, camarones de la Ria, percebes, gambas de Huelva cocidas, langostinos de Sanlicar cocidos o a la
plancha, vieiras a la gallega. pulpo a feira, almejas a la marinera, salpicon de mariscos y angulas en ensalada, son
algunas de las suculentas propuestas.

Mavidad con sabor gallego

El marisco no puede faltar en las celebraciones nawidefias. Aungue cuando se opta por organizar las cenas o
comidas en casa, contar en la mesa con estas delicias que nos da el mar puede ser toda una odisea porque o bien
no somos muy habilidosos entre fogones o no disponemos de mucho tiempo para pasar toda la mafiana en el
mercado intentande adguirir productos frescos en estos dias en los gue su demanda se multiplica. De ahi, que
Sanxenxo y Combarro, considerados como dos de los mejores puertos en |a capital, se conviertan en una buena
opcidn para agasajar a los invitados en la cena de Noche Buena o Fin de Afio con el marisco de mayor calidad,
recién traido de las lonjas.

Combarro

Direccién: Reina Mercedes, 12

Teléfono: 915547784

Harario: de 13:00 a 16:30h y de 20:00 a 24:00h.

Horario take away: de 11.00 a 14.00h y de 19.30 a 22.00h.

Sanxenxo

Direccidn: José Ortega y Gasset, 40

Teléfono: 915778272

Haorario: de 13.00 a 16.30h y de 20.00 a 24:00h.

Horario take away: de 11.00 a 14.00h y de 19.30 a 22.00h.



